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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
{etmatycznej. interwencyjnej)*)

Nr 197/BZ/22 05.09.2022r.
(Miejscowos¢ i data)
Kontrola tematyczna w zakresie oceny jakosci i sposobu zywienia oraz warunkow

sanitarnych w zaktadzie zywienia zbiorowego zamknietego.
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i)Panstwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/ Granicznego*)inspektora Sanitarnego w Wysokiem Mazowieckiem

Marte Kotakowska- starszego asystenta BZZ numer upowaznienia 18/2022, 298/2022
(‘imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
(Dz. U. z202Ir., poz. 195, z 2022r. poz. 655), w zwigzku z art. 67 § 1oraz art. 68 § 1i §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r.
Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2021r. poz. 735, 1491, 2052, z 2022r. poz. 1301)

Spos6b przeprowadzania kontroli okre$la Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatow i wyrobdw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 104/17 Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z
dnia 08 maja 2017r. oraz zarzadzeniu zmieniajgcym nr 291/19 Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r.
w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywno$ci oraz materiatdw i wyrob6éw przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. prawo przedsiebiorcéw (Dz. U. z 2021r. poz. 162, 2105, z
2022r. poz. 24, 974) oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Nr 625/2017 z
dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia
stosowania prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i
$rodkdw ochrony roélin, zmieniajagce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031,
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE,
2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE)
nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/ EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE
oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych (Dz.U. UE L 95/1 z 7.4.2017) - nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Zaktad

Blok zywienia Domu Pomocy Spotecznej Kozarze 63,18-230 Ciechanowiec

(petna nazwa, adres)

Marek Karolewski - dyrektor
(kierujacy zaktadem- imie i nazwisko, stanowisko)

NIP 7221165967 REGON 004256920
(informacje dodatkowe o zaktadzie)

Marek Karolewski- dyrektor
(przedstawiciel zaktadu uczestniczacy podczas kontroli - imie i nazwisko, stanowisko)

Matgorzata Oblinska - z-ca intendenta, kucharka
(osoby przywotane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych
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1. Przeprowadzenie kontroli

1.Opis stanu faktycznego oraz uchybien/nieprawidtowosci**.

Przeprowadzono kontrole tematyczng w zakresie oceny jakos$ci i sposobu zywienia oraz warunkow
sanitarnych zaktadu zywienia zbiorowego zamknietego - bloku zywienia domu pomocy spotecznej.
W stotdwce przygotowywane sg obiady od surowca do wyrobu gotowego dla 123 os6b w wieku od 19
do 76 lat. Do pracy w bloku zywienia zatrudnionych jest siedem oséb (w tym 6 kucharzy i 1szefkuchni-
intendent), ktore posiadajg aktualne orzeczenia lekarskie do celéw sanitarno- epidemiologicznych.

W obiekcie zapewniono niezbedne pomieszczenia do przygotowania positkow od surowca do
wyrobu gotowego. Zapewniono pomieszczenia magazynowe (dla warzyw, dla produktéw suchych,
pomieszczenie z chiodniami i zamrazarkami), pomieszczenie do obrobki wstepnej warzyw,
pomieszczenie socjalne oraz kuchnie wiasciwg i zmywalnie naczyn stotowych. W zmywalni znajduje
sie zmywarka z funkcja wyparzania oraz dwukomorowy zlew. Srodki do mycia i dezynfekcji, sprzet
porzadkowy przechowywane sg prawidtowo w wydzielonym miejscu. Stan techniczny oraz sanitarny
pomieszczen i wyposazenia nie budzi zastrzezen.

W zaktadzie przygotowywane sg positki w ramach diet: ogoélnej, lekkostrawnej, cukrzycowej
oraz lekkostrawnej miksowanej. Positki porcjowane sg na kuchni w wyznaczonym miejscu,
a nastepnie wydawane sg na sale konsumpcyjng (przez okienko wydawcze). Dla pensjonariuszy
lezacych positki dostarczane sa na oddziaty. Sniadanie wydawane jest od godziny 7:30, obiad od 13:00
natomiast kolacja o godzinie 17:00.

Jako$¢ oferowanych do spozycia potraw oceniono m. in. poprzez sprawdzenie daty minimalnej
trwatosci i terminu przydatnosci do spozycia stosowanych do produkcji surowcéw, ocene stanu
opakowania, a takze warunkoéw przechowywania zywnosci fatwo psujgcej sie. Podczas kontroli
sprawdzono terminy waznosci 3 partii przypraw, 3 przetwordéw zbozowo- macznych, 3 partii wedlin, 2
partii miesa $wiezego, 3 partii mrozonek warzywnych, 3 partii przetwordw warzywnych, 3 partii
przetwordw mlecznych. Nie stwierdzono artykutow spozywczych po uptywie daty minimalnej trwatosci
i terminie przydatnosci do spozycia.

Obiekt posiada opracowany system zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci w skiad, ktorego
wchodzg instrukcje dotyczace dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej oraz dokumenty systemu
HACCP. W wyniku przeprowadzonej analizy zagrozen w obiekcie ustanowiono trzy krytyczne punkty
kontrolne CCP1- przyjecie towarow, CCP2- kontrola temperatury w urzadzeniach chtodniczych, CCP3-
kontrola temperatury w $rodku duzych kawatkow miesa podczas obrobki cieplnej. Sprawdzono zapisy
Z monitorowania CCP1, CCP2, CCP3 za okres od 06.06.2022r. do dnia kontroli. Zapisy prowadzone
prawidtowo i systematycznie. Nie podejmowano dziatan korygujacych w ww. ocenianym okresie.

Nieprawidtowosci nie stwierdzono.
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Podczas kontroli dokonano oceny realizacji zasad zawartych w instrukcji dobrej praktyki
higienicznej i produkcyjnej z zakresu mycia i dezynfekcji. Okazano do wgladu zapisy prowadzone
w rejestrze przeprowadzanych zabiegdw mycia i dezynfekcji za okres od 06.06.2022r. do dnia kontroli.
Nieprawidtowosci nie stwierdzono.

Zaktad posiada statych dostawcow artykutow spozywczych. Okazano wykaz dostawcow
zywnosci do bloku zywienia, ktéry obejmuije:

- PSSE ,,Spotem” w Biatymstoku, ul. Rynek Kosciuszki 15, 15-950 Biatystok- pieczywo,

- Dantex Rafatowski Spoétka Jawna, ul. Browarna 2A, 18-400 £omza- Mieso i wedliny, drob,

- Hurt i Detal Artykuty Spozywczo- Rolne Anna Siekierko, ul. Szpitalna 24, 18-200 Wysokie
Mazowieckie- artykuty spozywcze, nabiat, ryby i przetwory rybne, mrozonki,

- Lewian Wiestaw Leoniuk, Baciki Blizsze 101, 17-300 Siemiatycze- warzywa, owoce, jaja.

Stotéwka nie korzysta z dostaw bezposrednich owocow i warzyw.

W obiekcie kazda dostawa towaru podlega odbiorowi jakosciowemu oraz odnotowywanajest na
karcie kontroli przyjecia towarow (CCP1). W zapisach na karcie uwzglednia sig: date przyjecia towaru
i umieszczenia w urzadzeniu chtodniczym, S$wiadectwa jakosciowe, stan higieniczny samochodu,
higiene osobistg dostawcy-kierowcy, stan opakowan/ wyglad opakowania, oznakowanie, date
przydatno$ci do spozycia, temperature przewozu towaru, $rodki spozywcze wymagajace warunkow
chtodniczych, $rodki spozywcze mrozone, decyzje o dostawie towaru, podpis przyjmujgcego dostawe.
Zapisy prowadzone systematycznie i prawidtowo. Zapewniono mozliwos$¢ identyfikacji dostawcéw
Srodkéw spozywczych poprzez gromadzenie dowoddw zakupu w postaci faktur. Oceniono nastepujgce
produkty:

- poledwica wisniowa - wyprodukowany przez Zaktad Przetwérstwa Miesnego ,,JBB” Import -
Export J. Batdyga, ul. Koscielna25, 07-437 Lyse, dostarczony przez Dantex Rafatowski Sp. j., ul.
Browarna 2A, 18-400 omza, na podstawie faktury vat 068430/M+t/22 z dnia 05.09.2022r.

- schab wieprzowy - wyprodukowany przez Zaktady Miesne Dobrostawdw Henryk Amanowicz
Dobrostawow 43, 24-100 Putawy, dostarczony przez Dantex Rafatowski Sp. j., ul. Browarna 2A, 18-
400 Lomza, na podstawie faktury vat F068430/M+/22 z dnia 05.09.2022r.;

- jaja kurze- wyprodukowane przez Zaktad Pakowaniajaj Marek Brzozowski Zazdro$¢ 18, 96-
300 Zyrardow dostarczono przez Lewian Wiestaw Leoniuk, Baciki Blizsze 101,17-300 Siemiatycze, na
podstawie faktury vat nr 14426/MAG/2022 z dnia 05.09.2022r.

- ogorek, burak ¢wiktowy, ziemniak, morela, koperek, pomidor - dostarczono przez Lewian
Wiestaw Leoniuk, Baciki Blizsze 101, 17-300 Siemiatycze, na podstawie faktury wvat nr
14426/MAG/2022 z dnia 05.09.2022r.

Nie stwierdzono nieprawidtowosci w zakresie identyfikowalnosci.
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W zwigzku z wystgpieniem na terenie wojewddztwa podlaskiego afrykanskiego pomoru swin,
sprawdzono pochodzenie obecnego w zaktadzie miesa i przetworé6w miesnych. Na mieso i produkty
miesne dostarczane do stotéwki okazano dowdd dostawy (fakture). Nie stwierdzono nieprawidtowosci
ww. zakresie. W obiekcie nie serwuje sie dan z dziczyzny oraz produktéw z niej wytworzonych.

Surowce tatwo psujace sie przechowywane sg zgodnie z deklaracjg producenta w urzadzeniach
chtodniczych i zamrazarkach. Prowadzony jest monitoring temperatury w urzgdzeniach chtodniczych
i zamrazarkach na kartach kontroli temperatury w lodéwkach i zamrazarkach (CCP2).
Nieprawidtowosci nie stwierdzono.

W obiekcie prowadzony jest monitoring obecnosci szkodnikéw w ramach kontroli wewnetrznej,

a zapisy prowadzone sg na ,,Karcie kontroli obecnosci szkodnikdw”. Sprawdzono zapisy za okres od
06.06.2022r. do dnia kontroli. Zapisy prowadzone systematycznie i prawidtowo. Sladéw obecnosci
szkodnikow w obiekcie nie stwierdzono.

Odpady zywnosciowe odbierane sg raz na dwa tygodnie przez firme ReFood Oddziat
w Warszawie, ul. Zawodzie 18, 02-981 Warszawa na co okazano umowe nr 010/04/2020 z dnia
01.04.2020r. Nieprawidtowosci nie stwierdzono.

Podczas kontroli oceniono jadtospis dekadowy diety og6lnej od dnia 28.08.2022r. do 06.09.2022r.
Positki zaplanowano w odstepach czasowych co 5 godzin. Przerwa nocna trwa do 14 godzin. Kazdego
dnia zaplanowano 3 positki (zasadnicze), ktdre zawierajg produkty dostarczajace pethowartosciowego
biatka pochodzenia zwierzecego (mieso wieprzowe, drobiowe, ryby, jaja oraz przetwory mleczarskie).
W ocenianym jadtospisie zastosowano réznorodnos¢ gatunkowa mies i przetworéw miesnych. Ryby lub
przetwory rybne podawane sg 2 razy w dekadzie. Mleko i przetwory mleczne podawane sg
w przynajmniej 1 positku zasadniczym dziennie (mleko do ptatkdw, ser z6ity, twardg). Kazdego dnia
uwzgledniono produkty zbozowe peinoziarniste przynajmniej w 1 positku zasadniczym (ptatki owsiane,
ptatki jeczmienne, kasza peczak, pieczywo). W przynajmniej 1 positku dziennie podawane sg warzywa
lub owoce w postaci surowej (surowka, Swiezy pomidor, ogorek, satatka grecka, Sliwki, morele, arbuz).
W positkach serwowanych pensjonariuszom zastosowano szeroki asortyment owocOw oraz warzyw.
W obiekcie podawane sg potrawy sporzadzane za pomocg réznorodnych technik kulinarnych (smazenie,
gotowanie, duszenie). Positki urozmaicone sg pod wzgledem kolorystycznym i smakowym oraz
wiasciwie skomponowane pod wzgledem strawnosci. Do sporzadzania potraw stosuje sie ttuszcze
roslinne (olej rzepakowy) bogaty w jedno- i wielonienasycone kwasy ttuszczowe. W kazdym positku
zasadniczym uwzgledniono wode badz napoje. Do positkéw podawane sa: herbata z cytryng, kompot
owocowy (rabarbar, jabtka) lub z mieszanki kompotowej z cukrem, kawa zbozowa.

Pouczono o konieczno$ci zwiekszenia czestotliwosci serwowania ro$lin strgczkowych suchych,
ktore podawane sg 1raz w dekadzie (fasolka po bretonsku). Ponadto zalecono zmniejszenie czestotliwosci

podawania potraw smazonych, ktére wg jadtospisu podawano czesciej niz 4 razy w dekadzie.
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Do kazdego dziennego jadiospisu opracowano Kkarte, ktéra zawiera sklady potraw
z uwzglednieniem gramatury oraz alergendw i substancji powodujacych reakcje nietoleranciji.

Po przeanalizowaniu wdrozenia i stosowania systemu HACCP stwierdzono, iz jest on
zintegrowany z Dobrg Praktykg Higieniczng i Produkcyjng. Wobec powyzszego uznano, ze zakiad
spetnia obowigzek zawarty w art. 5 Rozporzadzenia 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29.04.2004r. w sprawie higieny $rodkdw spozywczych.

W zaktadzie przechowywane sg probki wszystkich potraw wchodzacych w skiad kazdego
positku. Probki przechowywane sa przez okres 72 godzin.

Podczas kontroli pobrano do badan laboratoryjnych prébki 3 positkow ($niadania, obiadu,

kolaciji).

2. Nieprawidtowosci stwierdzone podczas kontroli stanowig naruszenie nastepujacych przepisow prawa:

Brak nieprawidtowosci

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: nie stosowano

I1l1. Informacje dodatkowe
1 Za stwierdzone nieprawidtowosci ukarano:

frazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu Karnego ..........cccceeeeeevrennnnn —..0... W WySOKoSCi— z

VLV 0T o= o [ o T
(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego

Z ANIAITT;. e L1 G T U SRR

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajac informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie
odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zataczone dokumenty: brak.

3. Inne informacje dotyczgce ustaleNn/UZgodniEN..........cooiiiiiiiiienee e t--—-

4. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia uchybien,

okre$lonych W pKt:-=-=--==-emmmmmmem -

O usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomié
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadud).

Pan (i) wnosi/nie wnosDuwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

6. Uwagi osoby kontrolujgcej: brak uwag

7. Czas trwania kontroli: od 900do 1400, 170do 1900

Protokét niniejszy wraz z zatgcznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i omdwieniu go zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
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8. Poprawki i uzupetnienia do protokotu:
(podaé numer strony protokotu, zatgcznika, okreslenia lub wyrazy biedne i te, ktéreje zastepuja)
iKTOI
tarek Karolewski STARSZY ASYSTENT.

Sekcji Bez™eczenstwa

PN
(podpis "Ypiecze¢I*mtrolowanego) Zywnosci n/zywienia

(podpisy Swiadkow)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) .&)._t DYREKTOR/
otrzymatem (-am) w dniu Tr&.Z7 Ks.. [ 7k
KaroleySski
(podpis ipiecze? facego protokot)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze zgtosic¢
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wytacznie skontrolowanego zaktadu.
Niniejszy protokdt nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Wysokiem Mazowieckiem powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokdt sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono" wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(cetapodpis kierownika komorki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastepcy

) zaznaczy¢ wihasciwe
** skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktdrych nie dotyczga przepisy o swobodzie dziatalno$ci gospodarczej



